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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Paivakodin tarjoilukeittiodn toimitettiin kaikki ruoka valmiina tarjoiltavaksi samassa pihapiirissa olevasta
saman toimijan toisesta paivéakodista, Daghemmet Annan valmistuskeittiosta. Paivakotien
keittiohenkilokunta vastasi yhdessa ruuan valmistuksesta. Tarjoilukeittit toimi l&hinnad astianpesutilana.
Tarjoilukeittidssa oli kaksi vesipistetté ja astianpesukone. Keittidn siivousvalineille oli varattu tilaa
paivékodin siivousvalinetilasta. Paivakodin henkildkunnalle oli yhteiset pukeutumistilat ja wc:t. Todettiin,
etta jatkossa tarjoilukeittiota (Brita Maria Renlunds daghem) valvontaan osana Daghemmet Annan
elintarvikehuoneiston valvontaa. Kuitenkin mikali tarjoilukeittion toiminta laajenee, tulee asiasta olla
yhteydessé elintarvikevalvontaan valvontatarpeen uudelleen arvioimiseksi.

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.3. Tyovalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.2. Tyovalineiden ja laitteiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.3. Siivousvalineiden séilytykseen ja huoltoon kéaytettavien tilojen sek& siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4, HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.2. Késihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.1. Elintarvikkeiden valmistuksen riskihallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keskusteltiin ulkomaalaisten pakastemarjojen kaytosta. Lasna olleen mukaan ruokien valmistuksessa
kaytettiin vain suomalaisia marjoja.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.1. Elintarvikkeiden sailytys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6.2. Kylméana sdilytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoilukeittiossa oli jaa- ja pakastekaappi, joiden lampdotilat olivat tarkastushetkelld asianmukaiset. Lasna
ollut kertoi seuranneensa lampatiloja. Todettiin, etté ko. kalusteiden l[ampétilaseurannasta tulee tehda
kirjauksia omavalvonnan mukaisesti.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.3. Tuotteiden séilyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Paivakodissa tarjoiltavat ruuat toimitettiin suoraan tarjoiltaviksi Daghemmet Annasta. Asianmukaiset
tarjoilulampdtilat varmistettiin valmistuskeittiossa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erill&én pito ja ristikontaminaatio
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Asiakkaiden ravitsemukselliset erityistarpeet oli selvitetty etukateen ja elintarvikkeet luovutettiin naiden
tietojen perusteella. Todettiin, etté ruokien valmistuksessa kaytetyt ainesosat tulee pystyad nimeamaan.
Neuvottiin, ettd ruokien valmistuksessa kaytetyt ainesosat olisi hyva kirjata (esim. reseptit), jotta
myShemmin tarvittaessa tietoja ruokien sisalttiedoista, olisi néma saatavilla.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT
16.1. Muiden kuin eldinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO
18.1. Oiva-raportin esillapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Lisatiedot

Tarkastuskaynnilla keskusteltiin tydhontulotarkastukset/terveydentilaselvityksesta tyon alkaessa. Todettiin,
ettd sellaisenaan syotavia elintarvikkeita kasittelevan henkilon soveltuvuus terveydentilaselvityksella tulee
varmistaa tydsuhteen alkaessa THL:n toimenpideohjeen
(https://thl.fi/documents/533963/1449651/Salmonellan+toimenpideohje_THL+pohjalla_linkitetty2
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24.1.2019+%282%29.pdf/432e6eb3-3229-453b-8fff-d1e0427f3ed9) mukaisesti.
Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.

Sovelletut saannokset

Elintarvikelaki (23/2006), Maa- ja metséatalousministerién asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (1367/2011), Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen
antamisesta kuluttajille, Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
(834/2014), Hallintolaki (434/2003), Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (72/2020)

Maksu 180,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikelaki (23/2006) 71 8: Helsingin kaupungin ymparistéterveydenhuollon taksa 1.1.2021 (187 §,
8.10.2020)

Tarkastaja Riikka Pennanen
ELINTARVIKETARKASTAJA
09 310 20996
riikka.pennanen@hel.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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