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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus

Toiminnan arviointi
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston omavalvontajarjestelma ja siihen liittyvéat tukijarjestelmat olivat tarkastettavissa.

A = Oivallinen

Omavalvontajarjestelma kattaa elintarvikehuoneiston tilat ja toiminnot.

Omavalvontajarjestelman pohjana on Helsingin kaupungin elintarviketurvallisuusyksikon

omavalvontamalli, jota on tdydennetty toimipaikan omilla tiedoilla ja kaytanndilla. Omavalvontaan liittyvét

kirjaukset tehdaan paperilomakkeille.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi
Havainnot ja toimenpiteet

Keittidssa valmistetaan paivakodin lounasruuat seka aamu- ja valipalat. Keittidssé on kaksialtainen

A = Oivallinen

vesipiste (kasienpesu ja elintarvikkeet) seka vesipiste astioiden esipesuun. Siivousvalineita ja

puhdistusaineita sailytetdan astianpesupisteen alapuolella hyllylla. Pitkavartisille siivousvalineille ei ollut
tarkastushetkelld telinetté. Siivousvélineiden huolto tapahtuu paivakodin siivouskomerossa. Keittion

henkilokunnan pukeutumis- ja WC-tilat ovat yhteisid kohteen muun henkilékunnan kanssa.

Pitkavartisille siivousvalineille tulee hankkia seinapidikkeet.
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2.2. Tilojen kunto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

2.3. Tyovalineet, kalusteet ja laitteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion kylmékaappi on henkilékunnan mukaan hajonnut muutamaan kertaan ja kaapissa silla hetkella
sdilytyksessa olleet ruuat on jouduttu heittdmaan pois.

Koska kaappi on jo idkas ja sen toiminnassa on ollut ongelmia, suositellaan elintarviketurvallisuuden
vuoksi uuden kylmékalusteen hankkimista.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.2. Tyovdlineiden ja laitteiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.3. Siivousvaélineiden séilytykseen ja huoltoon kaytettavien tilojen seka siivousvélineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.5. Haitta- ja muut elédimet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

3.6. Jatehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkil6kunnan ty6étapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.3. TyGvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.1. Elintarvikkeiden valmistuksen riskihallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet



Tarkastettiin pakastemarjojen kuumennuskasittelyn ja pakastevihannesten kuumentamisen osalta

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.1. Elintarvikkeiden séailytys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

7. MYYNTI JA TARJOILU
7.1. Tuoteryhmien erilldanpito ja hygienia myynnissé ja tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

7.3. Tuotteiden sailyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillaan pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT
13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Lisatiedot

Tarkastettujen asioiden osalta ei todettu huomautettavaa.

OIVA-RAPORTTI: Uusin Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin

yhteyteen tai muuhun kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. Oiva-

raportti tulee linkittda nahtavaksi myos yrityksen omille verkkosivuille. Lisatietoja: www.oivahymy.fi

Sovelletut sdannokset

Elintarvikelaki (23/2006),

Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettavien elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
(1367/2011),

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:0 852/2004 elintarvikehygieniasta,

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille,

Maa- ja metséatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014),
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Hallintolaki (434/2003),

Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta (72/2020)

Lasku: Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.

160,00 €
Maksu

Maksuperusteet

Elintarvikelaki (23/2006) 71 &: Helsingin kaupungin ymparistéterveydenhuollon taksa 1.1.2018

Tarkastaja

Anni Karreinen
ELINTARVIKETARKASTAJA
09 310 31523

anni.karreinen@hel.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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